
M a i n s

Rav i o l i  Bee f  N i ç o i s

Duck  l eg ,  Po l en t a ,  Bu rn t  Swee t  Co rn ,  BBBBQ  (B l a ckBer ry  BBQ)
Sauce

Bou i l l a b a i s se

Lamb  s add l e  r a t a t ou i l l e ,  p i s t ou  c rus t  

Sp i c y  Gnocch i ,  P i p e r ade ,  Roque fo r t  Sauce ,  Wa lnu t

D e s s e r t s

E n t r é e s

x

P i s s a l a d i e r e ,  c ond imen t  He rbes  de  P rovence ,  Anchovy  &  o l i v e

Sa rd i ne  i n  O i l ,  F r ench  Bean ,  P l um  & Sh i so

Tomato  &  Peach  Sa l a d ,  C e rve l l e  d e  Canu t

S teak  Ta r t a r e ,  Bea rna i s e  Sauce ,  P an i s se s

Wi l d  Boa r  Te r r i ne ,  F r i s ee  Sa l a d ,  F ru i t s  Chu tney

B l a ck  Fo re s t  I c e  C ream

F l oa t i ng  I s l and ,  O r ange  B l o s som ,  P i ne  nu t

App l e  B r i o che ,  C runchy  App l e ,  Ma r i go l d  So rbe t

Banon  Cheese ,  Cou rge t t e  F l ower  Tempura ,  Ma r row C remeux ,  E l d e r f l ower

To share (for 2/3) 

O l i v e s  r a b b i t  r a g u  p a i m p o l ’ s  b e a n s
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